
Группа компаний КОН - 
более 25 лет на рынке оборудования

Первая модель термокамеры 
была разработана и выпущена 

в 1988 году. 
Как и самолёты тех лет, она до сих 

пор в строю!
В конструкции наших термокамер 

используются наработки авиапрома.

Производство термокамер «КОН» было 
организовано инженерами авиакорпораций 
СССР - «МиГ» и «Салют».



нами произведено и реализовано 

в РФ и странах СНГ 
более 5000 печей.

       За более чем 25 лет работы

Российский производитель оборудования

На основе собственных запатентованных технологий 
КОН производит 5 моделей термокамер, 

не уступающих зарубежным аналогам.

И ГК «КОН» это не только термокамеры!



Сделайте наши преимущества своими
l модульный принцип и авиатехнологии сборки печей     

- гарантия качества оборудования; 
l полное сервисное обслуживание поставленных        

систем в течении всего их жизненного цикла;
l ценовой фактор - российские печи КОН в 1,5-2 раза 

дешевле мировых аналогов; 

l комплексное решение проблем клиента - 
    КОН сотрудничает с известными мировыми 
    брендами по широкому спектру оборудования;
l коллектив - бывшие специалисты
    ведущих авиапредприятий СССР.  



Зарубежные партнёры КОН 
Партнёрские отношения с производителями оборудования 
мировых брендов:

Ленточные пилы, волчки, порционеры, куттеры 

гарантируют Вам поставки от КОН высокоэффективных машин, 
в каком бы сегменте мясопереработки Вы ни работали.

Оборудование для убоя и 
первичной разделки туш

Сосисочные линии и оборудование

Массажёры, инъекторы

Генераторы и системы «жидкого льда» 

Подъёмники, опрокидыватели



Термокамеры для малого бизнеса
2 варианта исполнения

l«Полуавтомат» (с контроллером 
   собственного производства РТВ-125 и   
   дымогенератором «сигаретного» типа);
l «Автомат» (Заказчик может выбрать 
    контроллер - Mikster, Aditec, Omron -
    и тип автоматического дымогенератора).

lТолько горячее;
lгорячее и холодное - добавляются    
   наружный и внутренний испарители, 
   электродвигатели с вариатором,     
   холодильные агрегаты 
   L`unite Hermetique (Франция).

2 варианта копчения



Термокамеры для средних производств 
и крупных комбинатов

Серия КОН-100
В серию КОН-100 входят 
следующие модели :
•однорамная – КОН-102;
•двухрамная – КОН-104;
•четырехрамная – КОН-108.

Оригинальные наружные 
испарители
повышают эффективность 
холодного копчения.

Модульный принцип производства 
позволяет Вам получать камеру, 
отвечающую именно Вашим 
потребностям и не переплачивать 
за лишние функции.



Термокамеры для средних производств 
и крупных комбинатов

lпроизводительность; 
lравномерное распределение 
   температуры по объему камеры; 
lнасыщенность дымом;
lнизкий удельный расход э/энергии на       
  1 кг продукции;
lминимальные потери веса продукции   
  при термообработке;
lрегулирование перепадов температур;
lкороткое время сушки;
lвысокие органолептические 
   характеристики продукта.

И всё это - по российским ценам!

Мировое качество наших термокамер определяют :





Спасибо за внимание! Ждём Вас!


